CARNINGROS SNC

SCHEDA TECNICA: PETTI-COSCE -ALI-FUSI DI POLLO

Ingredienti:
CARNE DI POLLO in vari tagli(petto,coscia,ali)

Provenienza delle carni utilizzate:
Italiana

Destinatari:
Grossisti, ambulanti, rivendite, mense, comunita

Confezionamento, conservazione e modalita d’uso:

In vaschette o sacchetti per uso alimentare
Data di scadenza: 7 dal confezionamento
Modalita di conservazione: da0°Ca+4°C
Da consumare previa cottura

Etichetta:

Data di scadenza

Stabilimento di produzione: CARNINGROS SNC DI GIBELLINI & C.
Numero bollo CEE: 859/S

Modalita’ di conservazione e utilizzo

Trasporto:

e  Temperatura: inferiore o uguale a + 4 °C
e Automezzo idoneo al trasporto di merce deperibile

Caratteristiche microbiologiche:

Salmonella spp.: assente in 25 g
Listeria monocytogenes: m=11, M = 110 ufc/g, n3 c2

Durante tutto il ciclo di lavorazione, d’obbligo € il rispetto della catena del freddo, che offre la garanzia di fornire ai nostri
clienti un prodotto sicuro e salubre.

Programma dii controllo igienico sanitario adottato secondo i principi del metodo H.A.C.C.P.
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